
 

 

 

 

 

REPAS NORMAND 

 

Cocktail : 

Cocktail normand  

Amuses bouches : 

Tartelette boudin pomme 

Brick camembert 

Mini quiche andouille 

Verrines endives pommes noix 

Entrée : 

Marmites de St Jacques et sa julienne de légumes 

Plat : 

Roti de porc à l’andouille sauce camembert 

Accompagnements : 

Gratin de pomme de terre et  Pomme cuite. 

Fromage de Normandie : 

Camembert, pont l’évêque, livarot… 

Dessert : 

Teurgoule 

Tarte Normande 

Je mets à votre disposition toute 
l’organisation du repas pour 10 
personnes :  
*La Vidéo du plat de résistance 
*Les Fiches recettes pdf 
*La Fiche Accord Mets et Vins pdf 
*La Fiche d’organisation à la préparation pdf 

*La Fiche liste des achats repas pdf 


